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Frisse salade met gerookte meerval, gerookte paling en op de hand geserveerde kaviaar.

*kk*k

Runder-entrecote op een bedje van streekgroenten en een jus van rode wijn met kruidkoek.

*kkk

Bavaroise van stoofperen geserveerd met ambachtelik gemaakt vanilledis en schuim van kaneel.

Prijs: € 32,50

OPTIONEEL TUSSENGERECHT

Lamshuideltie
Filodeeg gevuld met een stoofpotie van Gulbergen Lam,
op een risotto met Bospaddestoelen.

Pl‘iiS: € 9,50 Relais Restaurants
Met medewerking van

Viskwekerij de Stroom it Oirschot - meerval Groene Woud it Oirschot - runderentrecote
Palingkwekerij Rijpelaal uit Helmond - gerookte paling Peijnenburg koek uit Geldrop - kruidkoek
Anna Royal Caviaar uit Eindhoven - kaviaar Philips fruittuinen uit Eindhoven - sfoofpeerties

Schapenhouderij Rob Adriaans - Lamsvlees |Jssalon Bastani uit Eindhoven - vanilleis



