
Koude voorgerechten

13.50 Gamba’s.
 Salade met in sesam-soja gemarineerde gamba’s met emping.

13.50 Carpaccio.
 Met truffelcrème, spekjes, pijnboompitten, rucolasla en geraspte parmezaan.

13.50 Duif.
 Salade van borstfi let met een dressing van veenbessen.

14.50 Pastrami van hert. 
 Salade van Roseval aardappels en een compôte van sjalotten.

14.50 Proeverij The Prince. 
 Combinatie van verschillende voorgerechtjes.

12.50 Geitenkaas.
 Komkommer “spaghetti”, slamelange en in panko gebakken geitenkaas.

Soepen

7.50 Kreeftensoep.
 Rijkelijk gevuld met bieslook, kreeftenvlees en cognac-crème.

5.50 Zuurkoolsoep
 Met spekjes en huisgedroogde fazant.

5.50 Wildbouillon.
 Met loempia van bospaddenstoelen

5.50 Franse uiensoep.
 Gegratineerd met Reypenaer.

Warme voorgerechten / tussengerechten

11.50 Coquilles.
 Met saffraanpuree en vanille-olie.

11.50 Roodbaars.
 Op knofl ookpasta met een saus van zongedroogde tomaat.

12.50 Fazant.
 Op een stamppotje van zuurkool en een eigen jus.


