
Visgerechten

19.50 Zeebaars.
 Kreeftenpasta, groentemelange en schaaldierenjus.

19.50 Gamba’s en coquilles.
 Risotto met bospaddenstoelen, beurre-blanc en druppels van basilicumolie.

18.50 Visvariatie van de chef.
 Wisselend visgerecht.

Vleesgerechten

19.50 Rollade.
 Van gevogelte gevuld met gamba’s en genappeerd met een saus van ketjap.

21.50 Kalfsentrecôte.
 Met een romige saus vol bospaddenstoelen.

25.50 Tournedos.
 Klassiek bereid met een sjalottenjus.

21.50 Hazenrugfi let.
 Met winters garnituur en een volle wildjus

22.50 Hert.
 Duo van sukade en biefstuk, winters garnituur en eigen jus.


